
 

 

€ 
 

Pfifferlingrahmsuppe mit frischen gebratenen Pilzen 
und Kartoffelstroh  7,80  (klein 6,20) 

 
Consommé vom Rind 

mit Markbällchen und Wurzelgemüse  7,50  (klein 6,00) 
 

    
 

Oberbergische Forellenfilets in Butter gebraten 
dazu Drillinge und Salat  26,50 

 
Matjes mit Zwiebelschmand und Röstkartoffeln  18,00 

 
    

 
Cremiges Pfifferling-Pilzragout mit Serviettklößen  18,50 

-vegetarisch- 
 

Würziges Gemüsecurry mit Kokosmilch dazu Reis  21,00 -vegan- 
wahlweise mit gebratenen Garnelen  28,50 

 
Blattsalat in Balsamico-Vinaigrette mit Melone+Baguette  

dazu wahlweise: Putenbrust in milder Chilibeize, 
Falafel-Bällchen   oder   Fetawürfel   je 16,80 

 
Pfeffer-Schnitzel mit hauseigener dunkler Pfeffersauce, 

Pommes frites und Salat  19,50 
 

Schweinerückensteak mit gebratenen Speck-Pfifferlingen Sauce 
Choron, Röstkartoffeln und Salat  24,50 

 
 

Wiener Kalbsschnitzel mit Pommes frites und Salat  27,00 
(vom Schwein 15,00) 

 
 

Kalbsleber Berliner Art 
Schmorzwiebeln, Apfelscheibe, Kartoffelpüree, Salat  24,50 

 
 

Rumpsteak vom Argentinischen Angus-Rind mit dunkler 
Pfeffersauce  dazu Pommes frites und Salat  35,00 

 
Herzhaftes Kalbsragout Marengo 

mit buntem Gemüse und Pfifferlingen, dazu Reis  24,00 


